
Акт проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ С(К)ШИ

Дата проверки: 18.11.2025 

Комиссия в составе:
1. Вахрушева Г.С. -  социальный педагог,
2. Алексеева Е.Н. -  зам. директора по УВР,
3. Митракова Н.В. -  член родительского комитета,
4. Дудина А.Н. -  член родительского комитета.

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

• Технологическое и холодильное оборудование -  исправно / не исправно

• Нарушения на пищеблоке выявлены / не выявлены.

• Санитарное состояние пищеблока, обеденного зала удовлетворительное / 
неудовлетворительное

• Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, 
спец. одежда) соблюдается / не соблюдается

• Нарушения в обеденном зале столовой выявлены / не выявлены

• Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме

• Меню соответствует / не соответствует примерному меню

• График питания имеется / не имеется, соблюдается / не соблюдается

Контроль взвешивания готовой продукции:

Наименование блюда Выход по меню Фактический 
выход (гр.)

Разница при 
взвешивании

1 Салат из отварной свеклы 60 ео •—
2 Котлета из говядины 90 <?о —
3 Макароны отварные с маслом 150 4SV —■
4 Компот из кураги 200 ЛОО —

• Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют 
объёмам, заявленным в меню

• Соблюдение температурного режима -  соблюдается / не соблюдается

• Суточная проба имеется / не имеется за (срок хранения 48 часов)

• Бракеражный журнал готовой продукции имеется / не имеется

• Классные руководители сопровождают / не сопровождают учащихся на обед.

• Качество питания - много блюд осталось не тронутым / съели более половины / съели 
почти все.



Замечания и рекомендации по проверке'? .
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